Protocoles suggérés pour l’extraction de la carotène
Note : celui de vos élèves pourrait varier

Premier protocole

1- On mélange 5 ml de carottes râpées avec 10 ml d’huile minérale.

2- On place un papier sur le pot et on filtre.

3- On reprend cette solution et on y mélange 5 ml de beurre fondu et 10 ml d’huile minérale et on filtre à nouveau.

Second protocole

1- On fait bouillir de l’eau dans un bécher (quelques centimètres suffisent).

2- On ferme la plaque chauffante et on dépose un peu de carottes râpées dans l’eau. On laisse tremper 60 secondes.

3- On retire la carotte, on la place dans un autre bécher et on la recouvre d’alcool à friction. On laisse reposer le bécher dans un récipient contenant de l’eau tiède.
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