Spécifications lors d’une expérimentation,

Se sucrer le bec, toute une affaire
1. Donner le protocole à l’élève sert à

a. Développer une technique (voir le programme page 290)

b. Faire observer un phénomène précis qui démontre un concept comme lors d’une « Approche par questionnement»
2. Faire concevoir un protocole par l’élève sert à

a. Choisir un scénario d’investigation

b. Concrétiser la vision que l’élève a de sa démarche

3. Faire choisir la problématique et concevoir le protocole sert à

· Cerner un problème

· Choisir un scénario d’investigation

· Concrétiser la vision que l’élève a de sa démarche

· Amener l’élève à analyser ses résultats pour évaluer sa démarche ou sa solution

1. Suggestion d’un protocole

Choisir un fruit ou un légume

Trancher finement ou broyer

Ajouter de l’eau

Faire chauffer

Laisser refroidir et filtrer

Faire bouillir le filtrat

Recueillir, à différent temps, un peu du filtrat et laisser refroidir

Mesurer la concentration en sucre des différents mélanges

2. Sans protocole avec contexte


Documente-toi sur la façon dont les plantes produisent du sucre. En tenant compte de cette information, propose une façon de pouvoir extraire le sucre des fibres des plantes. Choisis un fruit ou un légumes et propose un protocole pour en extraire le sucre. À partir de ton mélange, trouve un protocole qui te permettra de faire un sirop de plus en plus sucré. Démontre que ton protocole te permet d’arriver à tes fins en mesurant tes variables dans le temps. Conclut ton expérimentation en proposant une façon de faire un bonbon avec ton sirop.

3. Sans protocole et sans contexte

Choisis un contexte où l’on doit extraire du sucre d’une source végétale. Propose un protocole pour reproduire ou améliorer une technique existante. Conclue en proposant des améliorations, des alternatives ou des produits qui pourraient découler de tes efforts.
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