
Questionnement en fonction de la situation d’apprentissage

Fabrication d’un sirop
	Les questions servent à alimenter une discussion lors de la phase de préparation dans le but de  faire ressortir les connaissances antérieures des élèves ainsi que leurs représentations initiales en lien avec le thème ou la situation d'apprentissage. L'enseignant questionne les élèves dans le  souci de maintenir la discussion et non de communiquer de l’information. L'élève explorera l'information lors de la phase de réalisation de la situation d'apprentissage. Alors, l'enseignant pourra répondre à des questions et expliquer des notions au besoin.


1. D’où provient le sucre? Nommer des aliments qui goûtent sucré? Pourquoi ce goût?

2. Croyez-vous qu’il soit possible d’extraire le sucre de n’importe quelle plante? Comment pourrions-nous profiter de connaissances sur les plantes, en écologie en techniques de laboratoire pour extraire efficacement du sucre?

3. Croyez-vous que l’on puisse avoir différentes concentrations de sucre dans un mélange? Dans le sang? Le sucre peut-il être un problème dans le sang?

_______________________________________

1. Selon vous, qu'est-ce que l’on mesure pour dire que du sirop d’érable n’est plus de l’eau d’érable, mais bien du sirop? Qui selon vous décide de ce genre de mesure?

2. Quels phénomènes font en sorte qu’il y ait du sucre dans les plantes? Croyez-vous qu’il serait possible de faire du sirop aussi sucré que le sirop d’érable, et ce, à partir de n’importe quelle plante?

3. Si on arrivait à faire du sirop de carotte, quel genre de réglementation pourrait être mise en place pour assurer la qualité du produit? Qui s’occuperait de faire respecter ces règles? Y aurait-il, dans ces règles, l’obligation d’afficher sur les produits un avis sur les risques, pour la santé, de consommer trop de sucre?

______________________________________

1. Si l’on voulait parvenait à commercialiser l’extraction du sucre de carotte, quels métiers à caractère technologique ou scientifique seraient des incontournables dans l’équipe de chercheurs?

2. Si vous étiez l’un de ces chercheurs, quelle importance accorderiez-vous à informer les gens au sujet des risques associés à l’usage de sucre, qu’il provienne de la carotte ou d’ailleurs? Serait-ce votre responsabilité en tant que spécialiste?

3. Pour mener à bien votre quête du sucre, quels concepts vous faudrait-il comprendre? La façon dont les plantes font le sucre vous semble-t-il important comme concept?
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