Carte conceptuelle d’une yaourtière


Contrôle et mesure de la température





Thermomètre (à deux endroits différents)


Équilibre entre intrants vs extrants





Conservation thermique





Les pertes doivent être minimales


Mousse de polystyrène isolante


Jonctions étanches pour diminuer les échanges d’air





Yaourtière

















Source de chaleur





Répartition uniforme de l’énergie





Convection de l’air


Réflexion, absorption et transmission par le papier d’aluminium





« Protection » par le linge à vaisselle





Absorption de l’humidité


Diminution de la pollution potentielle par l’extérieur
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