
Questionnement en fonction de la situation d’apprentissage

La fermentation dans mon alimentation

	Les questions servent à alimenter une discussion lors de la phase de préparation dans le but de  faire ressortir les connaissances antérieures des élèves ainsi que leurs représentations initiales en lien avec le thème ou la situation d'apprentissage. L'enseignant questionne les élèves dans le  souci de maintenir la discussion et non de communiquer de l’information. L'élève explorera l'information lors de la phase de réalisation de la situation d'apprentissage. Alors, l'enseignant pourra répondre à des questions et expliquer des notions au besoin.


1. Aimez-vous manger des aliments fermentés? Connaissez-vous quelques aliments disponibles sur le marché et qui nécessitent une fermentation?

2. Pourquoi, selon vous, ce genre de recettes existent-elles? Quelles en sont les origines? Avez-vous l’impression qu’on vous vend le yogourt comme étant du lait fermenté? Pourquoi?

3. Croyez-vous que si vous étiez capable de faire l’une de ces recettes ou encore que si vous visitez une usine qui produit des aliments fermentés vous pourriez en faire la promotion? Pourquoi?

_______________________________________

1. Plusieurs produits alimentaires nécessitent la présence de bactéries pour leur préparation. Croyez-vous que l’on doive exiger des mesures de salubrité plus strictes pour ces entreprises?

2. Est-il prudent, selon vous, de consommer de tels produits et pourquoi?

3. Quels comportements peuvent nuire à la qualité de ces produits à partir du moment où on les achète en magasin?

______________________________________

1. Comment peut-on, selon vous, cultiver des populations d’espèces de bactéries pour pouvoir cuisiner des mets fermentés?

2. Lorsque les bactéries sont introduites dans la recette, quels aspects sont importants pour faire en sorte qu’elles survivent et se multiplient? 

3. Croyez-vous qu’il soit toujours possible de contrôler toutes les populations de bactéries pouvant croître lors de la fermentation d’un aliment?

© Équipe PISTES / Université Laval


