
Questionnement en fonction de la situation d’apprentissage

Fabriquer une choucroute
	Les questions servent à alimenter une discussion lors de la phase de préparation dans le but de  faire ressortir les connaissances antérieures des élèves ainsi que leurs représentations initiales en lien avec le thème ou la situation d'apprentissage. L'enseignant questionne les élèves dans le  souci de maintenir la discussion et non de communiquer de l’information. L'élève explorera l'information lors de la phase de réalisation de la situation d'apprentissage. Alors, l'enseignant pourra répondre à des questions et expliquer des notions au besoin.


1. Savez-vous ce qu’est de la choucroute ou du tempeh?

2. Si vous deviez en faire la promotion dans un colloque scientifique ou à une expo-science, quelles seraient vos premières étapes?

3. Pourquoi, selon vous, ces produits sont moins populaires dans notre société? Croyez-vous qu’on en trouve au supermarché?

_______________________________________

1. Faire de la choucroute demande qu’on laisse fermenter du chou dans un plat pendant plusieurs jours; ceci vous donne-t-il le goût d’en manger régulièrement?

2. Quel est votre saveur de yogourt favorite? Savez-vous que le yogourt est le résultat d’une fermentation?

3. Croyez-vous que quelqu’un voudrait davantage acheter de la choucroute si on lui expliquait que c’est comme du yogourt? Proposez des idées qui pourraient être plus porteuses!

______________________________________

1. Puisque les bactéries sont partout, pourquoi certaines substances comme la nourriture se dégradent-elles plus vite que le plastique ou le verre?

2. Qu’est-ce qui permet à une bactérie d’exploiter son milieu et de s’y reproduire? Qu’arrive-t-il lorsque les ressources sont épuisées ou que le milieu change?

3. Pourquoi, selon vous, certaines bactéries sont dangereuses pour nous alors que d’autres peuvent être consommées et même demeurer dans notre corps sans nous affecter?
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