Conservation des aliments – Évaluation des exposés


GRILLE D’ÉVALUATION DE L’EXPOSÉ - PAR L’ÉLÈVE

5 : Oui, totalement.

4 : Oui, en grande partie.

3 : Oui, c’est bien.

2 : Oui, mais ça pourrait l’être davantage.

1 : Oui, un peu, mais il y a beaucoup de lacunes.

0 : Non, pas du tout.

Nom de l’équipe évaluée : ______________________________________

	
	Critères / Objectifs
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	#1
	La présentation pique notre curiosité par son originalité.
	
	
	
	
	
	

	#2

A
	Les élèves expliquent clairement les points suivants :

Le principe de base du procédé de                                                       conservation
	
	
	
	
	
	

	B
	Les bienfaits ou les avantages de la méthode
	
	
	
	
	
	

	C
	Les limites ou les points faibles de la méthode
	
	
	
	
	
	

	D
	Les coûts reliés à la méthode de conservation
	
	
	
	
	
	

	E
	Les aliments qui peuvent être conservés par la méthode présentée


	
	
	
	
	
	

	#3
	Les élèves avaient des appuis visuels (exemples : affiches, aliments, utilisation du tableau, images, déguisements, etc.).
	
	
	
	
	
	

	Total des points par ligne
	
	
	
	
	
	

	Total des points
	


Nom de l’évaluateur : ___________________________________________

GRILLE D’ÉVALUATION DE L’EXPOSÉ – PAR L’ENSEIGNANT

5 : Oui, totalement.

4 : Oui, en grande partie.

3 : Oui, c’est bien.

2 : Oui, mais ça pourrait l’être davantage.

1 : Oui, un peu, mais il y a beaucoup de lacunes.

0 : Non, pas du tout.

Nom de l’équipe évaluée : ______________________________________

	
	Critères / Objectifs
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	#1
	La présentation pique notre curiosité par son originalité.
	
	
	
	
	
	

	#2

A
	Les élèves expliquent clairement les points suivants :

Le principe de base du procédé de                                                       conservation
	
	
	
	
	
	

	B
	Les bienfaits ou les avantages de la méthode
	
	
	
	
	
	

	C
	Les limites ou les points faibles de la méthode
	
	
	
	
	
	

	D
	Les coûts reliés à la méthode de conservation
	
	
	
	
	
	

	E
	Les aliments qui peuvent être conservés par la méthode présentée


	
	
	
	
	
	

	#3
	Les élèves avaient des appuis visuels (exemples : affiches, aliments, utilisation du tableau, images, déguisements, etc.).


	
	
	
	
	
	

	#4
	La présentation respecte les limites de temps (5-10 minutes).


	
	
	
	
	
	

	#5
	Les élèves ont utilisé un langage de niveau adapté au congrès.
	
	
	
	
	
	

	Total des points par ligne
	
	
	
	
	
	

	Total des points
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