CAHIER DES CHARGES

Conception d’un déshydrateur

Fonction globale
La fonction globale du déshydrateur est de permettre la déshydratation (dessiccation ou séchage) des aliments.

Différents aspects à respecter
Notre objet technique doit être conçu en tenant compte de certaines contraintes ou limites. Ces limites peuvent être issues du milieu environnant, de règles de sécurité, du budget disponible, etc. Les aspects qui suivent dressent la liste de ces contraintes ainsi que les caractéristiques principales du déshydrateur.

Aspects économiques

· Coûts reliés au fonctionnement (courant électrique) ; les coûts d’utilisation doivent être minimaux.

· Achat de certaines composantes si nécessaire.

· Réutilisation d’objets pour la confection le plus possible.

· Coût de production minimal; le déshydrateur doit coûter moins de 15 $.

Aspects industriels

· Le montage doit se faire entièrement dans l’atelier.

· La fabrication doit se faire avec un outillage (matériel) de base : perceuse, mèches, scie, règle ou gallon à mesurer, équerre, crayon, ciseaux, calculatrice.

Aspects physiques

· Les matériaux doivent être adaptés aux conditions normales d’utilisation dans un milieu intérieur (une maison ou une classe par exemple).

· Nécessite un endroit où un bruit constant peut être toléré.

· Nécessite un endroit où il y a le moins de poussières et de saletés possibles.

Aspects humains

· Doit être facilement utilisable.

· Doit être le moins bruyant possible.

· Doit être fabriqué de matériaux résistant à une température élevée (jusqu’à 65 °C).

· Doit être constitué d’une boîte fabriquée d’un matériau opaque et isolant.

· Doit être facilement nettoyable.

· Les pièces doivent être amovibles pour permettre l’accès aux aliments.

Aspects techniques

· L’air doit facilement circuler à l’intérieur.

· Le faux fond doit être amovible pour le nettoyage et doit permettre une diffusion uniforme de la chaleur.

· Le couvercle doit permettre le maintien d’une pression minimale à l’intérieur.

· Le déshydrateur doit être placé près d’une prise de courant de 120 volts.

· La nourriture doit être facilement accessible sur les tablettes.

· Doit permettre une lecture facile du thermomètre.

Aspects environnementaux

· Le polystyrène (sans CFC) doit être utilisé en évitant le gaspillage.

· La nourriture doit être déshydratée dans le but d’être consommée (pas de gaspillage).

Limites dans le temps

· Quand doit-il être prêt ?

· Combien de périodes en classe sont disponibles ?


Ce réseau de concepts a été conçu avec l’aide d’un document concernant le cahier de charges, provenant du Centre de développement pédagogique de Laval. Ce document date du 20 février 2003.

















PAGE  
1
Véronique Fournier (PISTES)

Utilisation possible avec mention de la source


