
Questionnement en fonction de la situation d’apprentissage

Comment conserver mes aliments?
	Les questions servent à alimenter une discussion lors de la phase de préparation dans le but de  faire ressortir les connaissances antérieures des élèves ainsi que leurs représentations initiales en lien avec le thème ou la situation d'apprentissage. L'enseignant questionne les élèves dans le  souci de maintenir la discussion et non de communiquer de l’information. L'élève explorera l'information lors de la phase de réalisation de la situation d'apprentissage. Alors, l'enseignant pourra répondre à des questions et expliquer des notions au besoin.


1. Combien de temps pouvons-nous garder un aliment au réfrigérateur? 

2. Est-ce la même chose pour la viande que pour la confiture? Pourquoi selon vous?

3. Proposez des façons d’accroître la période de temps qu’un aliment demeure comestible.

______________________________________

1. Quel genre de nourriture peut se conserver longtemps?

2. Quelles sont les propriétés qui font en sorte que ces aliments se conservent plus longtemps que d’autres?

3. Est-il possible de tirer profit de ces observations, et comment?

______________________________________

1. Comment pouvez-vous être certain que la nourriture que vous achetez est comestible?

2. Quels comportements, entre le marché et la maison, peuvent aider à garder la fraîcheur des aliments? Est-ce nécessaire pour tous les aliments et pourquoi?

3. Comment serait-il possible de conserver de grandes quantités de nourriture et quels aliments y seraient le plus propice?
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