	TITRE
	LIEN INTERNET (classé par ordre de pertinence)
	NIVEAU DE VULGARI-SATION
	MOT-CLÉ

	CONSERVATION DE LA VIANDE DE GIBIER


	Manipulation et conservation de la viande de gibier
	http://www.agrireseau.qc.ca/grandsgibiers/

Documents/Manipulation%20conservation%20viandes%20gibiers.pdf  
	Très vulgarisé
	Gibier sauvage, conservation, méthode, saignée, éviscération, refroidissement, entreposage, consommation sécuritaire

	La préparation et la conservation de la nourriture
	http://www.albertasource.ca/treaty8/fr/

En_1899_et_apres/Expression_artistique_et_mode_de_vie/la_preparation

_etla_conservation_dela_nourriture.htm  
	Très vulgarisé
	Conservation de la nourriture, viande, poisson, fumage, séchage, fumoir, séchoir

	La conservation des viandes
	http://www.legrenierdebibiane.com/capsule/page3.html 
	Très vulgarisé
	Viande, salage, braisage, fumoir, poisson

	Conservation des aliments
	http://fr.ekopedia.org/Conservation_des_aliments 
	Bien vulgarisé
	Conservation des aliments, propriétés gustatives, technique de conservation, 

	Chasse – pêche 
	http://www.rds.ca/chasse/nouvelles.html 
	Très vulgarisé
	Réglementation, chasse, pêche, braconnage, amende, surveillance, faune, ressource naturelle

	Manipulation et conservation de la viande de gibier
	http://www.mrnfp.gouv.qc.ca/faune/securite/manipulation-conservation-gibier.jsp 
	Bien vulgarisé
	Viande de gibier, chasse, méthode de conservation, entreposage

	Chasse - pêche - piégeage
	http://www.fapaq.gouv.qc.ca/fr/faune/reg_tar/reg_tar.htm 
	Bien vulgarisé
	Chasse, pêche, piégeage, réglementation, gestion des ressources, conservation, formation, permis, certificat

	L'eau – Les Grands Lacs
	http://www.ec.gc.ca/water/fr/info/pubs/primer/f_prim09.htm 
	Bien vulgarisé
	Eau douce, fluctuation, Grands Lacs, zone humide, écosystème

	Méthodes de conservation, transport et entreposage des denrées alimentaires
	http://www.sge-ssn.ch/f/ecole/materiel_didactique/

feuilles_d_informations_nutritionnelles_vol_2/

methodes_de_conservation_transport_et_entreposage.pdf 
	Bien vulgarisé
	Traitement de denrée, technique de conservation, viande, poisson, agents pathogènes, entreposage, 

	Code de déontologie 
	http://www.fpq.com/fr/fpq.code.asp 
	Bien vulgarisé
	Pourvoirie, éthique professionnelle, loi, réglementation, comité de déontologie

	Québec : Chasse & pêche 
	http://www.bonjourquebec.com/fileadmin/File/p-lanifiez/brochures/fr/chasse_peche.pdf 
	Moyennement vulgarisé
	Régions touristiques, Québec, faune, zone de chasse, réglementation 

	Réglementation sur la pêche, la chasse et le piégeage 
	http://www.mrnf.gouv.qc.ca/faune/reglementation/index.jsp 
	Bien vulgarisé
	Réglementation, chasse, pêche, piégeage, loi, conservation, ordonnance provinciale

	Salage des viandes
	http://www.chefsimon.com/gm61.htm 
	Faiblement vulgarisé
	Salage, viande, conservation, réaction de Maillard

	Les conserves : les procédés de fabrication
	http://www.meilleurduchef.com/cgi/mdc/l/fr/apprendre/reportage/conserves.html 
	Bien vulgarisé
	Procédés de conservation, taux de consommation, pasteurisation, stérilisation, salage, boucanage, déshydratation, lyophilisation 

	Le fumage du poisson
	http://www.servicevie.com/01Alimentation/Trucs_Tech/-Truc22102001/Tech22102001/tech22102001.html 
	Bien vulgarisé
	Poisson, fumage, méthode de conservation, fumoir

	Les Procédés de Conservation
	http://www.imageriedusport.com/Nutrition/conservation/index_conservation.htm   
	Bien vulgarisé
	Appertisation, Congélation, Déshydratation, Ionisation, Lyophilisation, Pasteurisation, Pascalisation, Réfrigération



	La faune
	http://www.mrnf.gouv.qc.ca/lois/lois-faune.jsp
	Faiblement vulgarisé
	Loi, club de chasse, club de pêche, conservation de la faune, mise en valeur de la faune

	Salage et mort cellulaire
	http://www.tours.inra.fr/prc/internet/courtens/congelation/431_salage.php 

	Faiblement vulgarisé
	Salage, conservation des aliments, déshydratation cellulaire

	Chaîne du froid
	http://www.agriculture.gouv.fr/spip/
ressources.themes.alimentationconsommation

.securitesanitaire.chainedufroid_r195.html 
	Faiblement vulgarisé
	Denrée alimentaire, viande de gibier, conservation, froid, qualité alimentaire, surgelé
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